Aloerte g2z 7

PROCEDENCIA: D.O. Ribeiro. Galicia. Espana.
VARIEDADES: Treixadura 90% - Albarino 10%

ELABORACION: Preseleccion de uva en vifiedo. Vendimia manual en
cajas de 15 kgs. Seleccion de uva en bodega. Fermentacion en depdsito
de acero inoxidable a temperatura controlada. Estabilizacion estatica.
Filtrado suave.

ARMONIAS: Acompanante ideal de aperitivos, quesos suaves, arroces,
pastas, comida asiatica, pescados y mariscos.

SERVICIO: Temperatura ¢ptima de servicio 8°- 10°.

NOTA DE CATA: Limpido y brillante, de color amarillo palido con reflejos
verdosos. De elegantes aromas frutales y delicadas notas florales. En
bocaes sabroso, untuoso, con fresca acidez y perfecto equilibrio.

PRODUCCION: 60.000 Botellas de 75 cl.

PREMIOS EN CONCURSOS (entre otros):

Medallade Oro enla “Guia de Vinos y Aguardientes de Galicia”
Distinguido “Asociacion Gallega de Sumilleres—GALLAECIA”
Champion Wine “Wines from Spain Awards” U K.

Medallade Oro en el “Mundus Vini”

Medalla de Oro en el “Word Wine Championship Award”

Medalla de Plata en el “International Wine Challenge”

Medalla de Bronce en el “Decanter World Wine Awards”

Medallade Plataen el “China Wine Awards”

Medalla de Plata en “XXIV Cata dos Vinos de Galicia— Xunta de Galicia”
Medalla de Plata en el “l Challenge to the Best Spanish Wines for USA”
Medalla de Plata en el “Challenge International du Vin”

Excelencia “Asociacion Gallega de Catadores”

Medalla de Plata en el “Concurse mundial de Bruxelles”

Medalla de Plata en el “Concurso Internacional de vinos CINVE”
Medalla de Oro de Radio Turismo alos “Mejores Vinos de Espana”
Medallade Oro enla“l Cata Nacional de Vinos - Vinis Terrae”
Medallade Plata en el “XIX Concurso Int. Ensenada Tierra del Vino”
Medalla de Plataen el “lll Concurso de los Vinos del Noroeste”

2° Premio “XLVI Feria del Vino del Ribeiro”

VALORACIONES EN GUIAS:

95 Puntos Asociacion Galega de Catadores
92 Puntos Beverage Testing Institute

89 Puntos Guia Penin

90 Puntos Guia Repsol
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