Gonzalez Byass

Gonzélez Byass fue fundado en 1835 en la ciudad de
Jerez, Andalucia, al sur de Espafia. Todavia en manos de
la familia fundadora (ahora en su quinta generacion) siempre
ha basado su politica de negocio en un principio: mantener
la pasion de su fundador, Manuel M. Gonzélez, por la
excelencia en los vinos.

Las uvas que mas han madurado gracias al sol son
seleccionadas y mezcaladas por manos expertas.
Posteriormente envejeceran en botas de roble durante un
minimo de 30 afios. Este vino forma parte de las Soleras
exclusivas de Gonzalez Byass, que pertenecen a la muestra
de los mejores vinos del mundo.

Viticultura

Gonzéalez Byass posee 850 hectareas de vifiedos, todas
situadas en la mejor area de Jerez, conocido como Jerez
Superior. Aqui la tierra (calcérea albariza) junto con el clima
atlantico templado contribuyen al caracter de la uva Pedro
Ximénez.

Dicha uva sigue el proceso ‘soleo’ mediante el cual, una
vez recogidas, éstas se exponen en el suelo varios dias,
para incrementar su contenido en azucares.

Vinificacion

Las uvas de Pedro Ximénez son prensadas suavemente
para obtener un mosto con un alto contenido en azucar,
que solo fermentara parcialmente produciendo un vino
dulce.

El vino entra en la solera de Néctar PX, donde envejecera
durante un tiempo, tras el cual entrara en la solera de Noé,
donde permanecera un largo periodo, hasta superar los
30 afos.

Informacion técnica

Tipo de vino: Pedro Ximénez Muy Viejo - VORS
Varietales: 100% Pedro XIménez

Contenido alcohdlico: 15,5 %

Enjvejecimiento: Media de 30 afios en botas de roble
americano, siguiendo el sistema de ‘criaderas y soleras’
pH: 3,85

Acidez: 5,3 gr/l

Azicares totales: por encima de 400 gr/l

Nota de cata

Noé es uno de los vinos de postre mas
antguo y raro del mundo.

Tiene poderosos aromas calidos a fruta
pasificada, enriquecidos con notas de
torrfacto, café y especias.

Noé es perfecto para postres, o servido
sobre helado de vainilla.
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